


1. ALZIRA TURISME
2. SUECA TURISME
3. MOS SOLIDARIA INFO ONG
4. COOP. V UNIÓ PROTECTORA DEL PERELLÓ 
5. CARNES ARANDA E HIJAS
6. BODEGAS MASET
7. CHOCOLATES CHOCO&VERO
8. TORTA DE BARROS
9. PIMIENTOS LA RISTRA
10. QUESOS CATÍ COOP V-BODEGA LA ENCINA

Expositores Oficiales
XI FIRA DE LA TOMACA DEL PERELLÓ

11. CERVEZA EMI
12. PANADERIA ARTESANA GALLEGA
13. CLOTXINA DE VALÈNCIA
14. QUESOS FACENDERA
15. FRUITS DE LA TERRA TRUFFLE EXPERTS
16. ACEITUNAS GÓMEZ
17. MASIA DE BONDIA
18. EMBOTITS I FORMATGES PLANA DE VIC
19. EMBUTIDOS ESDI
20. LOS AUTÉNTICOS MIGUELITOS DE LA RODA

NORMAS DE SEGURIDAD

· Si se colapsa la red telefónica y no puede realizar una  
llamada de emergencia desactive los datos y 3G del  
teléfono o vaya a los puntos de emergencia.

· Hay que llevar los niños en el brazo o cogidos de la mano  
y estar pendientes de las personas mayores.

· Hay que mantener la serenidad ante cualquier emergencia. 
Las desgracias más grandes se producen por culpa de la 
prisa y el desorden.

· Los servicios del orden y de emergencias se encuentran  
en su lugar para su seguridad; obedezcan las instrucciones 
que dan y consúltenles las dudas.

· Si detectan humo, fuego o cualquier otra incidencia,  
llamen al teléfono de emergencias: 112.

21. ANCHOAS RUEDA-SANTOÑA
22. MENGES DE DEUS
23. OBSIDIANA CERVEZAS ARTESANAS
24. QUESERIA BRENDA ESCRIVÁ
25. LICOR QUEMAITO
26. GOMINOLAS NATURALES
27. L’HORTA MAR VALÈNCIA
28. A CUERPO DE REY
29. PANADERIA GALLEGA
30. APIALCOY

31. FRUTOS SECOS SABINE
32. ACEITUNAS GÓMEZ
33. SABORES IDIAZABAL
34. FORN DEL CRISTO
35. CARNISSERIA FINA
36. QUESOS MANCHEGOS OJOS 
      DEL GUADIANA
37. CHOCOLATES COMES
38. RUCHEY / EL RACÓ DE LO NOSTRE  
     / BODEGUES XALÓ

39. LA DEHESA DE VELEZ
40. CARNICERÍA ISIDORA
41. ACEITES EL CAMPIÑERO
42. LOS GRANAINOS 
43. ARTESANS DE L’ABEL
44. AMAR LO FRESCO
45. EL PREDIO BALEAR
46. CERVEZAS ABADIA
47. PLANTERS TACHES
48. TALLERES CALABUIG

49. MAQUINARIA AGRÍCOLA BONANZA
50. PELADOR 5 EN 1
51. INTERGIMAR GROUP
52. THERMOMIX 
53. CUCHILLERIA CASTELLÓN
54. PARAMENTS DE CUINA
55. ARTYNAV FORNS DE LLENYA
56. ARTESANIA HUERTAS
57. ASS MOTERA DEL PERELLÓ

· Ante una emergencia no deben que correr, sino andar.

· La organización pone a su disposición planos informativos 
sobre la Feria: deben situarse y orientarse para saber en 
cada caso donde se encuentran las vías de evacuación  
más próximas.

· Ante posibles intoxicaciones alimentarias, recuerden siem-
pre el nombre o el lugar donde comieron por última vez.

· Aprovechen el acontecimiento con responsabilidad,  
cortesía y, sobre todo, solidaridad.

· Su colaboración es imprescindible, por lo tanto faciliten  
la tarea de la organización y la de los servicios  
de emergencias y seguridad.



PLANO XI FERIA DEL TOMATE DE EL PERELLÓ 2024 14, 15 Y 16 DE JUNIO

ESPACIO GASTRO EXPOSITORES LOCALES SOMBRAS CARPA COMERCIAL
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XII Jornadas  
Gastronómicas
de El Perelló
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ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló 
con bonito
ENTRANTE 2
Pulpo a la gallega
PRINCIPAL
Paella de marisco
POSTRE
Helado o tarta

ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló 
con ventresca y huevo duro
ENTRANTE 2
Sepión plancha
PRINCIPAL
Arroz a banda
POSTRE
Tarta de queso con  
confitura de tomate

ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló con carpacho 
de mújol marinado y anchoas de C.
ENTRANTE 2
Bacalao rebozado con cebolla cara-
melizada y balsámica PX
PRINCIPAL
Caldereta de rape y gambas
POSTRE
Tarta de queso con mermelada  
de Tomate de El Perelló

ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló  
con ventresca
ENTRANTE 2
Salteado de chipirones  
con habitas
PRINCIPAL
Arroz de atún con gamba roja
POSTRE
Postre de la casa

MENÚ TOMATE 
28€/PAX (MÍN. 2)
IVA INCLUIDO. BEBIDA NO INCLUIDA. 
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ENTRANTE 1
Ensalada de tomate de  
El Perelló con ventresca
ENTRANTE 2
Chopitos con habas salteadas
PRINCIPAL
Arroz al senyoret
POSTRE
Tarta de queso 
y gelatina de tomate

ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló con bonito
del norte y anchoas del Cantábico
ENTRANTE 2
Cigalitas salteadas con jamón
PRINCIPAL
Arroz con bogavante  
(1/2 PAX) y marisco
POSTRE
Flan de queso con mermelada de 
tomate o fruta de temporada

14, 15 y 16 Junio 2024 www.elperello.es
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ENTRANTE 1
Tomate de El Perelló con  
esgarraet y lascas de mojama
ENTRANTE 2
Calamares encebollados  
en su tinta con habas
PRINCIPAL
Arroz “al carranc” con alcachofas,  
pulpo y cigalitas
POSTRE
Nuestra copa “Qué Tomate”

MENÚ TOMATE 
28€/PAX (MÍN. 2)
IVA INCLUIDO. BEBIDA NO INCLUIDA. 



Programación
XI FIRA DE LA TOMACA DEL PERELLÓ

VIERNES 14 DE JUNIO

19.00h Inauguración oficial Fira de la 
Tomaca de El Perelló. 

20:30h Presentación “El tomate de El 
Perelló – Cosecha 2024”: Cooperativa 
Unipro. Cata de variedades de tomates.

SÁBADO 15 DE JUNIO

10:30h Crea tu huerto con Planters Ta-
ches: Consejos y recomendaciones para 
tener un huerto en casa. 

11:00h Programa de Radio À PUNT.
	 Intervienen: 
-	 José Codoñer (Alcalde) y 
Joaquín Collado (Concejal de Turismo) 
(Ayuntamiento de El Perelló).
-	 Cooperativa Unipro: junta rec-
tora y agricultores.
-	 Casa Chiva, adjudicatario de la 
subasta solidaria de tomate de El Pere-
lló 2024 por 4250€, la puja más alta de 
la historia. 
-	 Comercio local: Amparo 
Aranda, Aranda Carnicería Artesana (El 
Perelló).
-	 Gremi Artesans. 

12:30h Cata de embutidos artesanos 
de Utiel-Requena, Carnicería Isidora.  
Maridaje con Bodegas Xaló. 

13:30h Taller de formas de procesar 
tomates: conserva, encurtido y merme-
ladas. Álex Such, Dir. Gastronómico Me-
diterráneo Culinary Center (Valencia).

17:00h Cortar tomates: la mejor forma 
de afilar cuchillos. Cuchillería Castelló.

17:15h Thermomix: Taller de recetas de 
verano con tomate. 

18:00h. Actuación de la Agrupación 
Musical de El Perelló.  

19:00h. El tomate en la coctelería: 
Demostración del bartender Paco Al-
baladejo, campeón regional y nacional 
Bartender. 

20:00h. Concierto “4 Moons”.

DOMINGO 16 DE JUNIO

10:30h. La Ruta dels Esmorzars: la toma-
ca en l’esmorzaret. Coloquio y show-
cooking de bocatas de “esmorzaret” Bar 

Bon Pufit (Sueca). 

11:30h. Cata de Aceite de Oliva Virgen 
Extra: Aceites monovarietales con pan, 
tomate y chocolate. Cooperativa Cam-
poenguera.  

12:00h. La hora del aperitivo con Masia 
de Bondia: cerveza y vermut artesano. 

12:30: La panadería artesana de El Pere-
lló: la coca de tomata de El Perelló y el 
pan de masa madre integral. Federico 
Alberola, Maestro panadero Forn Del 
Sol, 3ª Generación, El Perelló. 
Danàa de la Tomaca. Colla del Portet i 
Grup de Danses del Perelló.

13:00h. Show Cooking-Degustación Edu 
Espejo, Chef Rte. Flama (1 Sol Repsol): El 
tomate de El Perelló en la alta gastro-
nomía.  

17:00h. Taller del Cacao al Chocolate: 
cata didáctica desde la semilla al cho-
colate. Historia, anécdotas y recetas. 

18:00h. En tiempos de helados y grani-
zados artesanos: el tomate como ingre-
diente. Félix Llinares, Maestro Heladero 
de Heladería Casa Llinares El Perelló. 
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